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Diat? Keine Lust
auf Fisch oder

Fleisch?
Brouw hilft Ihnen gerne

weiter!

Manchmal ist es notwendig, eine Diat
einzuhalten. Bei der Behandlung ein-
er Allergie, eines Syndroms oder einer
Krankheit kann dies in bestimmten Fal-
len die Losung sein.

Eine Allergie zum Beispiel ist eine der
am meisten unterschatzten Krankheiten,
die wir kennen. Deshalb nehmen wir bei
Brouw auch lhre Wiinsche in dieser Hin-
sicht sehr ernst. Wir helfen Ihnen deshalb
gerne dabei. Es gibt ein Allergikermeni,
aber Sie kdnnen Ihre Wiinsche gerne mit

Der schonste Damm der Niederlande unserem Kiichenchef besprechen.
Der Name Brouw ist vom Brouwersdam abgeleitet. Der,schonste Damm der Niederlande” verbindet die

Inseln Goeree-Overflakkee und Schouwen-Duiveland und bietet das Beste aus den Provinzen Siidhol-

Oder essen Sie vegetarisch oder haben
Sie einfach mal keine Lust auf Fisch oder
land und Zeeland. Fleisch? Natirlich haben wir vegetar-
ische Gerichte auf der Speisekarte, aber

Unser Pavillon befindet sich auf halbem Weg entlang dieses Damms. Tauchen Sie ein in die Ruhe, die o - ;
wir kdnnen auch viele Gerichte an lhre

Ihnen die weite Natur hier bietet, oder nehmen Sie es wortlich und vergessen Sie lhren Badeanzug, Bi- . - .

. deh ht. Lieb - dpavillon beherb hd Wiinsche anpassen. Es ware nur schon,
ini oder |hre Badehose nicht. Lieber etwas Action? Unser Strandpavillon beherbergt auch den Beware wenn wir in der Hochsaison einen Tag im

Beach, der seit Jahren ein Anziehungspunkt fiir Strand- und Wassersportler ist, wie z. B. (Kite-)Surfer, Voraus Bescheid wiissten.

Supper, Kite-Buggys und Sandyachting.

Separates Bezahlen ist leider nicht moglich * Wifi code: brouwgast @strandpaviljoen.brouw




Cetriind

Kaffee (auch entkoffeiniert) / Espresso 3.25
Doppelter Kaffee / doppelter Espresso 5.50
Cappuccino / Milchkaffee 3.75
Latte Macchiato/ Flat White 4.50
Tee, verschiedene Sorten (Beutel) 3.00
Frischer Minztee mit Honig 4.50
Frischer Ingwertee mit Orange und Honig 4.50
Wechselkaffee der Saison 6.50
Warme Schokoladenmilch 3.75
Warme Schokoladenmilch mit braunem Rum 7.10
Babyccino 2.25
Chococino 4.25

UPGRADE HEISSGETRANKE

Sahne 0.80
Hafermilch statt Milch 0.75
Monin-Karamell-Sirup 0.75
Decaf 0.50
Schuss extra Espresso 2.00
Apfelkuchen 5,25
Hausgemachte Brouwnie 4.25
Zeeuwse bolus (wenn vorratig) 4,00
Tuile gefillt mit frischem Softeis 7.50
nach Wahl mit Erdbeere (wenn vorratig) oder Sirupwaffel/Karamell

Blueberry Muffin 4.25
Wechselgeback (wenn vorratig) v.a. 4.00
Brouw coupe, wechselnde Eiscreme coupe mit den Jahreszeiten 9.75

SPEZIALKAFFEES

Brouw Kaffee; mit Schokolade, Zimt und Babbelaar-Likor 9.00
Irischer Kaffee; mit Jameson 9.00
Franzosischer Kaffee; mit Grand Marnier 9.00
Italienischer Kaffee; mit Amaretto 9.00
Spanischer Kaffee; mit Tia Maria 9.00
Licor 43 Kaffee; mit Licor 43 9.00
Baileys Kaffee; mit Baileys 9.00
WEISSWEIN

Brana Vieja Viura 5.00/25.00
Ein frischer, sauberer und trockener Weifswein. Mit Aromen von Zitrusfriichten

Bereich Bernkastel Peter Meyer 5.00/30.00
Frischer, mild stifSser Moselwein

Epicuro, Pinot Grigio 6.75/32.25
Reife Frucht von Pfirsich und Birne

Laurent Miquel Chardonnay Viognier 7.50/35.00
Ein herrliches Glas Wein mit einer goldgelben Farbe

65 % Chardonnay, 35 % Viognier

Ramon Bilbao Verdejo Rueda SC 2023 9.00/40.00
Aromen von Passionsfrucht, Anis, Fenchel und tropischen Friichten

Sancerre Hubert Brochard 10.50/ 55.00

Noten von Zitrone und exotischen Friichten. Frisch mit einer schénen Séure und
einem langen Abgang

SCHAUMWEINE
Eigenes Flaschchen Prosecco Frizzante 0.2L-6.50
Cava Clos Amador Brut Reserva Delicat 45.00

Fruchtig und frisch, Aromen von griinem Apfel mit einem Hauch
von reifem Pfirsich

POSTMIX

Pepsi cola / Pepsi cola Max
Sisi Orange / 7-up / Spezi
Apfelschorle

Lipton Ice Tea

Gereinigtes, gekiihltes Wasser
mit oder ohne Kohlensdure

0.25L/0.35L/0.45L - 3,00/3.75/4.75
0.25L/0.35L/0.45L - 3,00/3.75/4.75
0.25L/0.35L/0.45L - 3,00/3.75/4.75
0.25L/0.35L/0.45L - 3.50/4.50/5.50
0.35L/0.75L - 3.00/5.95

FLASCHEN

Sourcy Still / mit Kohlensdure 0.2L/0.75L - 3.00/6.50
Royal Club Tonic / Bitter Lemon / Rivella 3.75
Thomas Henry Ginger Ale / Tonic Water 4.00
Zeeuwse Cassis 3.75
Orangina 4.50
Fristi / Chocomel 3.50
Zeeuwse Appelsap 3.75
Eistee Grin 3.75
Fentimans Gingerbeer 6.00
Frischer Orangensaft (wenn vorratig) 0.25L/0.45L - 4.50/8.00
Fristz Bio-Rabb 4.75
MILCHSHAKE'S

Erdbeere 7.50
Schokolade 7.50

SMOOTHIES (mit Mango-/Apfelsaft)
Erdbeere und Banane 7.50
Blaubeeren 7.50

HAUSGEMACHTE LIMONADEN (ohne Farb- und Aromastoffe)

Erdbeere und Limette 0.5L-7.25
Limette, Ingwer und Minze 0.5L-7.25
Wassermelone, Gurke, Zitrone 0.5L-7.25
Abwechslungsreicher Eistee (falls verfligbar) 0.5L-7.25
KOMBUCHA (ohne Zuckerzusatz)

Batu Ingwer & Zitrone 6.25
Batu Limette & Minze 6.25
ROTE WEINE

Brana Vieja Tinto 5.00/25.00
Krdftiger Wein mit einer schonen dunkelroten Farbe

Laurent Miguel cabernet sauvignon 6.50/30.00
Kirschroter Wein mit Aromen von dunklen Friichten und

einem subtilen Hauch von Eichenholz

Epicuro Primitivo Puglia 7.50/37.50
Ein violett-roter, krdftiger und fleischiger Wein mit feinen

und eleganten Aromen. Ein angenehmer, samtweicher

Geschmack, vollmundig und harmonisch

Salentein Barrel Selection Malbec 41.50
Im Holzfass gereifter, schwerer Wein, der hervorragend mit

Fleisch oder Kdse kombiniert werden kann

ROSEWEINE

Brana Vieja Garnacha-Rosé 5.00/25.00
Erfrischender, fruchtiger Rosé mit Aromen von roten Friichten

Roubine‘la Vie en rosé’ Provence rose 7.50/37.50

Dieser frische Rosé hat eine intensive rosa Farbe mit deutlichen
Aromen von Erdbeeren und Himbeeren



Cetrint

BIERE VOM FASS

Bavaria Pils 0.25L/0.4L/0.5L-3.75/5.75/7.00

La Trappe Witte Trappist 0.3L/0.5L-5.50/7.75
La Trappe Blond 5.75
Saisonbier / Wechselfassbier ab 5.50

FLASCHENBIERE 0.0 & ALKOHOLFREI

Bavaria Radler Lemon 0.0 475
Bavaria 0.0 4.50
Bavaria Wit 0.0 475
Bavaria IPA 0.0 475
La Trappe Nillis 0.0 6.75
La Trappe Epos 0.0 6.75
Corona Zero 0.0 5.75
Liefmans 0.0 5.25
Dutch Bargain Designated Dryver (Dose) 6.50
FLASCHENBIERE

Brouwbier ‘Ons eigen (wit)bier)’ 5.50
La Trappe Dubbel 5.75
La Trappe Tripel 6.25
Bavaria Radler Lemon 475
Swinckels' Superieur Pilsner 4.75
Corona 5.75
Kriek Max 5.75
Liefmans 5.75
Ayinger Brau-Weisse 0.5L-7.50
Omer 6.00
Vedett IPA 5.75
La Trappe Isid'or 6.25
Duvel 666 6.25

LOKALE BIERE

Schouwse Brouw Zeezon Saison (Dose) 6.75
Schouwse Brouw Schouws Blond (Belgisch Blond) (Dose) 6.25
Solaes Landheer (Weizen) (Flasche) 6.50

Wussten Sie, dass...

Port rot / weil3 4.00
RIKORETis0Matiee/dltcor 43 / Amaretto / Baileys / Grand Marnier / Cointreau /7.00
SO Artriec ke drmaelioum 4.00
Martini rot / weil3 4.00

IN- UND AUSLANDISCHE SPIRITUOSEN

Junger Genever / Johannisbeer-Genever 4.00
Alter Genever / Vieux 4.50
Bacardi / Brauner Rum 5.00
Jagermeister 5.00
WHISKEY

Jameson / Jack Daniel’s / Johnnie Walker Black Label 7.00
COGNAC

Camus VS / Remy Martin VSOP 5.00/7.00
Calvados 5.50
COCKTAILS

Monkey 47 Gin mit Wacholderbeeren und Orangenschale **** 8.00
Bulldog Gin mit Limette und Nelke **** 8.50
Gordons Gin mit Zitrone **** 5.00
Schodu Gin mit Sanddorn und Rosmarin 8.50
Damrak Gin 0.0 mit Ingwer und Orange 7.00

**x% Royal Club Tonic oder Thomas Henry Tonic Water passt gut dazu,
ist nicht im Preis inbegriffen

Moscow Mule 12.00
Basil Smash 13.00
Mojito Classic (Minze) 12.50
Mojito Passionsfrucht 12.50
Mojito Erdbeer 12.50
Mojito Classic (Minze) 0.0 9.50
Mojito Passionsfrucht 0.0 9.50
Mojito Erdbeer 0.0 9.50
Aperol Spritz 8.25
Limoncello Spritz 9.50

... der Strand an der Brouwersdam rauchfrei wird? Dies ist ein Pilotprojekt der Gemeinde und der Pavillons.

... die Brouwersdam das siebte Bauwerk der Deltawerke ist?

... die Brouwersdam 6 km lang ist?

... die Unternehmen an der Brouwersdam tiber www.visitbrouwersdam.nl zusammenarbeiten?

... Wir stolz auf die Produkte sind, die uns nahe stehen?

... man hier mit ein wenig Wind wirklich tolle Aktivitaten machen kann (fiir Jung und Alt)?

...immer mehr Unternehmen bei Brouw tagen?

... wir nach 6 Jahren Brouwtuin immer noch erweitern und sogar ein neues Stiick hinzugefiigt haben?

... unser Strand in 10 Jahren verschwunden sein wird und in 3 bis 4 Jahren das gleiche fiir Natural High gelten wird, wenn keine MalBnahmen ergriffen werden?

... es abends manchmal wie eine Stadt aussieht, weil dies wirklich der Wartestandort fiir die Schiffe Richtung Europoort ist?

... wir saubere Strande lieben, deshalb sammeln unsere Kollegen regelméRig alle Abfélle rund um das Pavillon?

... wir jedes Jahr etwas andern, um noch nachhaltiger zu werden?

... wir 7 Tage die Woche, 365 Tage im Jahr geoffnet sind?

... wir ein enges und konstantes Team von Mitarbeitern haben, das seit Jahren zusammenarbeitet?



Dniihstiich Yoo, N ®

Croissant 7 5.00
Erdbeermarmelade | Sahnebutter

Lachs-Croissant 12.50
Raucherlachs | Gurke | Dill | Ricotta

Joghurt 7 8.50
Hausgemachter Kaffee Granola | Obst der Saison | Vervein
Bananenpfannkuchen @)/ 10.50
Buchweizen | Cashewcreme | Chiasamen

Spiegeleier ) 10.50
nduja | Joghurt | Dukkah | Gewdirze | Sauerteigbrot

Egg Benedict Schinken (&) 8.50
pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise

Egg Benedict Lachs &) 10.50
pochiertes Ei | Brioche | Sauce Hollandaise
Bosbeer-Zitronen-Brioche 7 10.25

ricotta | Holunder

BOWLS - MAHLZEITSALATE & SUPPEN

Bauernlauch-Suppe @)/ 11.50
Sonnenblumenkerne | Lauchdl | Minze | Sauerteigbrot
Tomaten-Paprika-Suppe 950

Parmesan | Basilikum | Sauerteigbrot

Quinoa-Bowl N7 19.50
Falafel | gerducherte Karotte | Mandel | Dill | Joghurt | Linsen
Caesar-Bowl 18.50

Salat | gezupftes Hahnchen | Croutons | Parmesan |
Caesar-Dressing | knusprige Hdhnchenhaut

Poké-Bowl Brouw-Stil 19.50

Lachs | Avocado | Radieschen | Nori | Wasabi-Vinaigrette |
Sesam

P — —

[apas,~ ([)ir Teilen

auernkrduterbutter
Calamari

Nduja-Dip | Zitrone
Charcuterie 17.50

3 Sorten Wurstwaren | Krduterbutter | Sauerteig Nachos 13.50

Tomatensalsa | Cheddar | Jalapeiio | Créme fraiche
Springrolls 10.50

Gefiillte Reispapierrollen | Gemiisebouquet | Krauter | Asiatische Dressing

Bruschetta “\7 (%)

Tomate | Basilikum | Ricotta | Focaccia | Aceto
Muscheln

Chili | Ingwer | Krauter

Knuspriges Hihnchen

Kimchi-Mayonnaise | Furikake | Limette
Kaseplatte /7

5 wechselnde Kasesorten | Hausgemachtes Brot | Kompott

Kibbeling

200g | Frittierter Fisch im Teigmantel | Ravigottesauce Bit-

terballen von De Ambachterie
8 Stuick | Senf

Bittergarnitur

12 Stlick | Curry | Senf

Tiite frische Pommes =7 (%)

Pommes Brouw \7@

Tomatenkompott | Aubergine | Knoblauch | Basilikum
Tapasplatte
Ausgiebige Uberraschungsplatte fiir 2 Personen

Den @Z@Tag verfligbar Sauerteigbrétchen

4.50

10.00

13.50
16.00
14.50
15.00
12.00

9.75
14.50

6.50
10.25

37,50

sen/ TW_

SANDWICHES & MEHR

Spiegeleier 12.50

Speck | Schinken | Kése | Rostzwiebeln | Feldsalat |
Sauerteigbrot

Carpaccio vom Rind 17.50

hausgerauchertes Carpaccio | Triiffelmayonnaise |
Pancetta | Parmesan | Sauerteigbrot

Focaccia 17.00

schwarze Olive | Serrano-Schinken | Pesto | Ricotta | Rucola
Kaselauch 13.50

Zeeland-Schinken | Gurken | Sauerteig

Kédsekroketten von der Ambachterie 1250 Senf | Butter |
Wei3brot

Rinderkroketten von der Ambachterie 12.50

Senf | Butter | Weil3brot

Kibbeling-Sandwich 13.50

gebratener Fisch | Ravigotte | Zitrone | Sauerteigbrot
Fladenbrot-Falafel ﬂﬁ@

Riben-Hummus | Krautsalat | Joghurt | Gewdirze

Croque Monsieur 12.25

reifer Kase | Béchamelsauce | Schinken | Gruyére |
Tomaten-Paprika-Dip | Weillbrot
Kase-Thunfischschmelze 13.25

Cheddar | Mozzarella | Aioli | eingelegte Schalotte | Graubrot
Getoastetes Sandwich 14,50

gerostete Tomate | stracciatella | Basilikum | Graubrot

BURGER (serviert mit Pommes oder Salat)

Beefburger von Vleesboerderij Boot 19.50 knackiger Salat |
Tomate | Cheddar | Zwiebel | beizen

Hihnerburger 19.50

Wasabi-Mayonnaise | Kohl | Gurke | Sriracha | eingelegter
Ingwer | Erdnuss

Falafel-Burger ﬁﬁ@

Riiben-Hummus | Rucola | Krautsalat | Gurke

*Glutenfreies Brot statt aktuellem Brot? Leider missen
wir hierfir einen Aufpreis berechnen.




Abendessen

ab 17:00 Uhr

(/sfusfwsen/

Brotchen ‘\7@

Bauernkrauterbutter

Butterflygamba

Salsa Macha | Kichererbse | Krduter | Erdnuss

Nordseekrabbe

Kohlrabi | Granny Smith | Fenchel | salzige Gemiise

Burrata N7

Konfitierte Paprika | Oliven | Tomaten | Verveine | Mandeln | Za'atar
Rinder-Carpaccio

Hausgerduchertes Carpaccio | Triiffelmayonnaise | Pancetta | Parmesan | Sauerteigbrot

Landporreesuppe O/

Sonnenblumenkerne | Lauchdl | Minze | Sauerteigbrot
Tomaten-Paprikasuppe 7

Parmesan | Basilikum | Sauerteigbrot

Gut z!i k%mbin/eren mit einer unserer Beilagen. Gerichte werden nicht stan-

dardmdf3ig mit Pommes serviert (aufSer Fish and Chips).

Hahnchensaté Brouw

Atjar | Krupuk | Erdnisse | Erdnusssauce | Koriander
Rindersteak vom Hiiftsteak

Bimi | Kartoffeln | Griine Krauter | Pfeffer-Jus

Halbes Hahnchen vom Grill

Krauterbutter | Limette

Kalbsbackchen

Bimi | Erbsen | Griine Spargeln | Jus

Seebarsch

Gerosteter Lauch | Kartoffeln | Palmkohl | Apfel-Buttersauce
Fish and Chips

Panierte Fischfilets | Salat | Remoulade | Zitrone | Pommes
Gekochte oder gewokte Muscheln (saisonabhangig)
Scharfes Karotten-Curry “7

Zitronengras | Limette | Erdnisse | Pita

Offene Ravioli ©7

Erbsen | Spinat | Griine Spargeln | Dill | Beurre blanc

4.50

15.50

22.00

13.50

13.50

9.50

7.50

19.95

26.95

18.95

26.95

29.95

19.50

18.50

22.95

Abendessen

BURGERS (serviert mit Pommes)

Rindfleischburger von Vleesboerderij Boot 19,50

Krosser Salat | Tomaten | Cheddar | Zwiebeln | Speck

Chickenburger 19,50

Krosser Hahnchen | Wasabimayo | Sriracha-Sauce | Eingelegter Ingwer | Erdniisse
Falafelburger ﬂﬁ@

Rote-Bete-Hummus | Rucola | Krautsalat | Gurken

BEILAGEN

Kleiner Papiertiiten-Pommes ‘\7@ 450

Mayonnaise

Kleine Kartoffeln ‘V’@ 7.00

Salsa Verde | Beurre noisette

Kartoffel Kroketten von der Ambachterie =7 7.00

Mayonnaise | Eingelegter Senfsamen

Basmatireis 4/ 450

Za'atar | Krosse Zwiebeln

Gartenfrischsalat \7@ 6.00

Grobe Krauter und Gemiise aus eigenem Garten

Spitzkohl vom Grill 7 9.00
Gelbe Curry | Schwarzer Knoblauch | Nori

Dessernts

Kiseplatte 7 15.00

Chutney | Hausgemachtes Rosinen-Nussbrot

Brouw-Coupe 9.75

Wechselnde Eisschale mit den Jahreszeiten

Rhabarber-Clafoutis 9.75

Karamellisiertes Apfeleis | Amaretto

Dame Blanche 12.50

Brouw-Stil | Vanille | Zartbitter-Schokolade

Tuile gefiillt mit frischem Soft-Eis 7.50

Wahl zwischen Erdbeere (saisonabhadngig) oder Stroopwafel/Karamell

. €49,50 p.p.
en (tip) ab 2 Personen
Ein Abendessen fur zwei Personen, voll von Uberraschungen. Sie kon-
nen insgesamt 10 Gerichte genief3en, die in 3 Gangen fiir Sie serviert
werden. Dies kénnen Spezialitaten von der Karte sein, aber auch Uber-
raschungen unserer Koche. Unsere Kiiche steht fir frisch, einfach (im
positiven Sinne), innovativ, wissbegierig und qualitativ hochwertig.

* Das Tafeln ist nur auf
Reservierung moglich,
um unsere Qualitat zu
gewahrleisten.

B/LG’ULU" TlA C/thg B Q ab 2 Personen € 39,50

Kommen Sie gemiitlich BBQ-en mit unseren Mini Big Green Eggs! Bei
jeder Reservierung stellen wir ein Mini Green Egg auf lhrem Tisch bereit.
Unsere Koche bereiten mit Freude Ihr BBQ-Paket zu. Wir versuchen, so
weit wie moglich mit der Saison zu gehen und denken dabei zuerst an
lokale Lieferanten. *Reservieren Sie das BBQ mindestens einen Tag im
Voraus, damit wir alles frisch zubereiten konnen. Das BBQ ist nur ab
2 Personen pro Tisch verfligbar. Bitte informieren Sie uns im Voraus
Uber eventuelle Allergien.

Ein BBQ-Paket besteht aus: »
e Brot mit Aufstrichen
e 2 Salate mit einem Augenzwinkern zu unserem Brouw-Garten
e Frische Pommes
* 2 Fleischsorten
e 2 Fischsorten
e 2 Gemusesorten
*  Wechselndes Saison-Dessert

1 Amuse




Kinderkarte

Die Gerichte sind den ganzen Tag (iber bestellbar bis 12 Jahre.

Uibseniides cenitenieosisideehiniiei iens Kssbee mit einer Eiskarte ser-  5:50

Kroket auf Sauerteigbrot viert! 5.50
Toast mit Schinken und Kase 5.50
Poffertjes mit Puderzucker 5.00
Pfannkuchen natur 7.25
Pfannkuchen mit Kase oder Speck 8.75
VORSPEISEN

Tomatensiippchen mit Sauerteigbrot 475
Wassermelone 4.25

HAUPTGERICHTE

Kroket, Frikandel oder Chicken Nuggets mit Pommes und Apfelmus 9.50
Pasta mit Tomatensauce und Parmesan 9.50
Kleiner Hamburger oder Kibbeling mit Pommes und Apfelmus 13.25

DESSERTS (Schauen Sie fir mehr Eissorten in unserer Eisecke an der Bar)
Dame Blanche mit Vanilleeis und Schokoladensauce 6.50
Poffertjes mit Puderzucker 5.00

Schale mit Wasser Kostenlos
Kauwstange mittel 2.50
Kauwstange grof3 4,50
Trainingsleckerlis 1.00
Portion Hundefutter 2.50
Dentastix 2.00

Wir schatzen es, wenn Hunde in unserem Pavillon angeleint sind.

Merel ist mittlerweile ein bekanntes Gesicht hinter den Kulissen des Strandpavillons Brouw, aber ihre Ges-
chichte begann schon vor mehr als zehn Jahren. Mit 15 Jahren startete sie im Abwasch, arbeitete sich in den
Service hoch und entdeckte schnell ihre Leidenschaft fir visuelle Inhalte. Was mit einer Kamera in der Hand am
Strand begann, entwickelte sich zu ihrem eigenen ContentMarketing-Unternehmen: Deltagoud.

Merel ist buchstadblich und im Gbertragenen Sinne bei Brouw aufgewachsen. Mit ihrem Gespdr fir Atmo-
sphare, Details und Erlebnisse setzt sie unsere Vision mihelos in Bildern um. Noch immer kiimmert sie sich mit

groBer Freude um unser Marketing und fotografiert zweimal im Jahr die Bilder fiir unsere neue Speisekarte.

Wir sind stolz auf ihre Entwicklung und dankbar fiir die langjahrige Zusammenarbeit.
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Gehoren Sie auch zu denjenigen, die diese endlosen Sitzungen wirklich
hassen? Schon nach wenigen Minuten sind Sie nicht mehr konzentri-
ert? Sie sind genervt von den endlosen Abschweifungen zu bestim-
mten Themen. Immer diese Kollegen, die etwas sagen muissen, nur um
im Protokoll erwahnt zu werden. Und dann diese Umgebung, dieser

langweilige Sitzungssaal mit dem Blick auf den Dschungel von Biiroge-
bauden.

Kommen Sie, versuchen Sie etwas anderes! Erfrischen Sie sich und lhre
Kollegen und verlassen Sie einmal den langweiligen Besprechungsraum
in lhrem Biiro! Buchen Sie einen von Brouw’s Meeting-Locations. Eine
Besprechung mit Blick auf den Strand, mit moglichen Pausen fiir Mitta-
gessen, Abendessen oder Aktivitaten im Freien, das wird eine effektive
Besprechung sein.

Strandlerrasse

Broww (ben

Meere von Ideen

Nicht jeder ist ein echter Meeting-Tiger. Ehrlich gesagt, sitzen wir
doch alle manchmal wie ein ,mides Katzchen” dabei. Deshalb hat
Brouw einen erfrischenden Tagungsraum in der oberen Etage ein-
gerichtet — mit einem atemberaubenden Blick auf den Strand.

Der gro3zligige, barrierefrei gestaltete Tagungsraum ist mit modernster
Technik ausgestattet, darunter Audio-, Projektions- und Prasentations-
mittel. Ein gemeinsames Mittagessen, ein Umtrunk oder sogar ein Bar-
becue kann direkt aus dem Restaurant organisiert werden. Lassen Sie
die Meere an Ideen fliel3en!

gen Raum mit vier Wanden und de
uninspirierenden Umgebung gefa
nur dem Austausch von Informatio
beitragen, die Bindung zum Unter
chaftspartnern zu starken.

In der Boardroom wurde all das berticksichtigt. Das Design ist frisch,
modern und inspirierend. Der Ausblick ist atemberaubend. Die Nutzu-
ngsmoglichkeiten sind nahezu unbegrenzt. Und warum nicht das
Meeting mit spannenden Strandaktivitaten kombinieren? Genief3en
Sie ein exzellentes Mittag- oder Abendessen oder lassen Sie den Tag
bei einem Drink und leckeren Snacks ausklingen. Kurz gesagt: Reser-
vieren Sie die Boardroom, wenn Sie eine Besprechung der neuen Art
erleben mochten!

Vor funf Jahren durften wir dank der Gemeinde Goeree-Overflakkee unsere Strandterrasse eroffnen — und wir sind dankbar, dass wir sie auch

dieses Jahr wieder fiir euch offnen dirfen!

Urlaubsfeeling in den Niederlanden? Nirgends besser als am weit-

en Strand des Brouwersdam! Kostenlos parken, viel Platz und eine
entspannte Atmosphare — perfekt fiir einen Tag am Meer.

Setz dich barfuB3 in den Sand, geniel3e ein erfrischendes Getrank, pro-
biere unsere leckeren Gerichte und lass dich verwoéhnen. Auf unser-
er Brouw-Terrassenkarte findest du alles von fruchtigen Smoothies
und Cocktails bis hin zu Burgern, Sandwiches und kostlichen Zee-
land-Pommes. Komm vorbei und geniel3e den Sommer!
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hinler den fulissen von Breuur
Bei Brouw haben wir das Gliick, ein besonderes Team zu haben - und
eines der auBBergewdhnlichsten Mitglieder ist zweifellos Piet. Mit sein-
en 81 Jahren steht er jeden Sommer in unserer Kiiche als Spiler. Aber
Piet ist viel mehr als das! Er ist ein vertrautes Gesicht, sowohl flir uns als

auch fur unsere Gaste, und deshalb mochten wir ihn heute in den Mit-
telpunkt stellen.

Piet,arbeitet” nicht, weil er muss, sondern weil er will.,,Ich will nicht ein-
fach nur rumsitzen’, sagt er selbst. Und das merkt man sofort! Er liebt die
Gesellschaft junger Leute und kommt bestens mit der jingeren Genera-
tionzurecht.Undmalehrlich,werkenntPietnicht? JederinderUmgebung
hat eine Geschichte Uiber ihn, und Piet kennt praktisch jeden personlich.
Als echter Rotterdamer, aufgewachsen zwischen Markten und Auk-
tionen, ist er ein geselliger Mensch mit einer Leidenschaft fir Menschen.

Vor ein paar Jahren hat Piet sein Gliick in der Liebe wiedergefunden und
Francisca geheiratet. Zusammen sind sie ein wunderbares Paar. Francis-
ca ist nicht nur seine grol3e Stiitze, sondern auch eine viel beschaftigte
Frau. Sie organisiert regelmaBlig gesellige Treffen fiir Senioren und
pflegt mit viel Hingabe den Garten an ihrem Wohnwagen in Renesse.
Wahrend sie dort werkelt, kommt Piet zu Brouw, um mit anzupacken.
Wenn sich wieder einmal ein Berg Geschirr stapelt, ist Piet zur Stelle, um
alles blitzsauber zu machen.

Piet nimmt das Leben in seinem eigenen Tempo - auch auf der Stral3e.
An Kreisverkehren halt er seine gewohnte Geschwindigkeit bei: ruhig
und zielgerichtet. Und trotz seines respektablen Alters hat er noch im-
mer einen scharfen Blick fiirs Detail - sowohl bei der Arbeit als auch in
seiner Freizeit. Nach der Arbeit geniel3t er gerne ein eiskaltes Bier, am
liebsten wdhrend eines (spannenden) FuBballspiels seiner Lieblings-
mannschaft, Feyenoord.

Piet ist und bleibt eine echte Bereicherung flr unser Team - eine ver-
lassliche Stiitze, die den Sommer bei Brouw erst komplett macht. Wir
bewundern es sehr, dass er auch in seinem Alter noch so viel Freude an
seiner Arbeit hat. Piet, du machst fiir uns alle einen groBen Unterschied,
und wir hoffen, dass du noch viele Jahre bei uns bleibst und das Leben
geniel3t!

Breuwur (/IP’s

Dechter van de Melenaar

Dochter van de Molenaar (Ubersetzt: ‘Tochter des Millers’) ist eine
Mikro-Backerei, in der Marije Vermeer (-Krijger) mit ihrem Sauerteigbrot
die Menschen Uberraschen mochte.

Der Name verrat es bereits: Marije ist eine Millerstochter. Ihr Vater, Henk
Krijger, fiihrte gemeinsam mit seinen Briidern das Familienunternehmen
Krijger Molenaars, das seit Gber 100 Jahren ein Begriff in Renesse, Zee-
land und dariiber hinaus war. Im Vergleich zur Konkurrenz war Krijger
Molenaars eine relativ kleine Mehlfabrik, doch durch konstante Qualitat
und personlichen Service pflegte das Unternehmen stets enge Beziehu-
ngen zu den Backern.

Genau das mochte Marije auch mit ihren Broten erreichen. Durch die
handwerkliche, klein angelegte Produktion kann sie die Qualitat garant-
ieren und den direkten Kontakt zu ihren Kunden pflegen.

Das Ziel ist es, Menschen die pure Handwerkskunst und Liebe schmecken
zu lassen - nicht nur im Brot, sondern auch in der Patisserie. Der Einkauf
soll sich wie ein kleines Erlebnis anfiihlen: Wer am Samstagmorgen sein
Brot und Geback flir den Kaffeegenuss mitnimmt, soll dieses besondere
Erlebnis mit seinen Liebsten teilen konnen.

Dochter van de Molenaar ist in einer Scheune in Noordwelle versteckt.
Die Tiiren sind jeden Samstagmorgen von 09:00 bis 13:00 Uhr ged6ffnet.
Wir sind Uberzeugt, dass Sauerteigbrot etwas Besonderes bleiben soll -
deshalb backen wir nur einmal pro Woche.

Wahrend der Gartensaison bieten wir neben Brot und Patisserie auch
frisches Gemiise aus unserem eigenen Garten an.

Weitere Info finden Sie unter www.dochtervandemolenaar.nl oder auf
unseren Social-Media-Kanalen @dochtervandemolenaar.
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. Strandpaviljoen Brouw

Standort: Brouwersdam

Gutes, frisches, lokales & geschmackvolles Essen am
Brouwersdam.

Sihgu

. Schouwse Brouw Bier

Standort: Renesse, Zeeland

Lokal gebrautes Spezialbier mit Charakter. Schouwse Brouw
liefert Brouw einzigartige Biere, die perfekt zum Inselgefiihl
passen.

BROUWERIJ

SOLAES

EEEEEE -OVERFLAKKEE

. Solaes Bier

Standort: Ouddorp, Goeree-Overflakkee Handwerklich und zeit-
gemales Bier mit einer Geschichte. Die Biere von Solaes stehen
auf unserer Karte wegen ihrer Reinheit und regionalen Wurzeln.

. Dochter van de Molenaar

Standort: Noordwelle, Zeeland

Marije Vermeer backt in ihrer Mikrobackerei handwerklich Sau-
erteigbrot und Patisserie. Mit Liebe zum Handwerk und einem
Auge fir Qualitat liefert sie jede Woche frisches Brot an Brouw —
rein, lokal und mit einer Geschichte.

. Brouw Moestuin

Standort: Noordwelle, Zeeland Unser eigener Gemisegarten,
in dem wir mit Liebe saisonales Gemuse, Krauter und Blumen

anbauen. Frischer geht es nicht.
. Neeltje Jans

Standort: Stormvloedkering, Schouwen-Duiveland Unser fester
Lieferant fiir nachhaltige Muscheln. Direkt aus der Oosterschel-
de, frisch und voll salzigem Geschmack — genau wie sie sein
sollten.

Neeltie Jans | - {:fl

ZEEUWSE MOSSELEN

SEDERT 1012

Locale £

Boot

VLEESBOERDERI)

Vleesboerderij Boot

Standort: Kerkwerve, Zeeland Eine lokale Farm, bei der der Re-
spekt vor Tieren und Natur im Mittelpunkt steht. Sie liefern das
Qualitatsfleisch fiir unsere Gerichte.

I Love Zeeland Standort: Zeeland Lieferant fiir nachhaltigen,
lokalen Apfelsaft, Cassis, Apfelschorle und andere Durstlscher —
alles 100% Zeeland und “Zeker Zeeland”-zertifiziert.

Erik Murre Standort: Zeeland Spezialist fuir Kase und Delikates-
sen mit einer ausgewahlten Auswahl hollandischer und inter-

nationaler-Kasesorten. Fiir Brouw wahlt Erik Murre die besten
Kasego aus — mit Liebe, Handwerk und einem Hauch von
Zeelan

ERIK MURRE

ZEEUWS CRAFT BEER
YEveR purts

10.Dutch Bargain

11.

Standort: Groede, Zeeland

Wagemutige Craft-Biere mit Mut und Geschmack. Die
Kreationen von Dutch Bargain sind eine abenteuerliche
Bereicherung fiir unsere Bierkarte.

DE AMBACHTERIE

De Ambachterie

Standort: Oostburg, Zeeuws-Vlaanderen Handwerklich herg-
estellte Kroketten und Bitterballen, mit reinen Zutaten und
einzigartigen Geschmacksrichtungen. De Ambachterie steht fir
Reinheit, Leidenschaft und echtes Zeeland-Handwerk — und das
schmeckt man bei Brouw.

SCHODU

12.Schodu Gin

Standort: Burgh-Haamstede, Zeeland

Schodu Gin liefert handwerklich destillierten Gin mit einer Zee-
land-Note. lhr raffinierter Gin ist ein fester Bestandteil unserer
Cocktails und Gin Tonics. bei Brouw.
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Und das an einem der schonsten Orte, die Niederlande zu bieten hat

— der Brouwersdam. Wir suchen Schulabganger, erfahrene Mitarbeit-
er, unerfahrene Menschen und andere sympathische, hart arbeitende
Personen ab 14/15 Jahren. Bist du oder kennst du jemanden, der gerne
arbeiten mochte, der gut in ein enges Team passt und etwas dazuverdi-
enen mochte? Dann melde dich bei uns.

Wir suchen Verstarkung fir unser Team:
Top-Mitarbeiter fiir unsere Strandterrasse
Servicekrafte (Teilzeit)

Servicekrafte auf Abrufbasis
Geschirrspiiler (Teilzeit)
Kichenmitarbeiter auf Abrufbasis
Selbststandiger Koch oder Koch (Vollzeit)

E-Mail: info@brouw.nl

Telefon: 0187 - 202 010
WhatsApp: 06 - 8260 1424
Frage nach Maarten Vermeer
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