
Deutsche 
Speisekarte

Strandpaviljoen Brouw

DRANKEN             -             ONTBIJT             -             LUNCH             -             DINER             -             TAPAS

De mooiste dam van Nederland

    editie twaalf

Dieet? Even 
geen zin in 
vis of vlees?
Natuurlijk helpt
Brouw u daarbij!

Soms is het noodzakelijk om een 
dieet te volgen. Bij de behandeling 
van een allergie, een syndroom 
of een ziekte kan dit in bepaalde 
gevallen de uitkomst zijn. Zo is 
bijvoorbeeld een allergie een van 
de meeste onderschatte kwalen 
die wij kennen.

Daarom nemen we bij Brouw ook 
uw wensen hierover erg serieus. 
Wij helpen u hier dan ook graag bij. 
Er is een allergenenkaart aanwezig, 
maar bespreek uw wensen gerust 
met onze chef-kok. Dan kijken 
we samen wat u wel kunt eten in 
plaats van wat u allemaal niet kunt 
eten.

Of eet u vegetarisch of heeft u 
gewoon een dagje geen zin in vis 
of vlees? Natuurlijk hebben wij 
vegetarische gerechten op de 
kaart staan, maar wij kunnen ook 
veel gerechten aanpassen aan 
uw wensen. Alleen zou het fijn 
zijn als wij tijdens de topdrukte in 
het seizoen dit een dagje vooraf 
weten.

Apart betalen is helaas niet mogelijk    •    Wifi code:  brouwgast           @strandpaviljoen.brouw

De naam Brouw is afgeleid van de Brouwersdam. De ‘mooiste dam van Nederland’ verbindt de 
eilanden Goeree-Overflakkee en Schouwen-Duiveland en biedt zo het beste van de provincies 
Zuid-Holland en Zeeland. Ons paviljoen ligt halverwege deze dam. Laat je onderdompelen in de 
rust die de weidse natuur je hier biedt.

Of neem het letterlijk en vergeet je zwembroek, bikini of badpak niet. Liever wat actie? In ons 
strandpaviljoen bevindt zich ook Beware Beach, al jaren een trekpleister voor beoefenaars van 
strand- en watersporten, zoals (kite)surfen, suppen, kitebuggyen en strandzeilen. 

        zomer 2025

English 
Menu



Warme dranken
 
Koffie (ook decafé) / espresso 3,25
Dubbele koffie / dubbele espresso 5,50
Cappuccino / koffie verkeerd 3,75
Latte Macchiato/ Flate White 4,50
Thee, diverse soorten (zakjes) 3,00
Verse muntthee met honing 4,50
Verse gemberthee met sinaasappel en honing 4,50
Wisselende seizoenskoffie 6,50
Warme chocolademelk 3,75
Warme chocolademelk met bruine rum 7,10
Babyccino 2,25
Chococino 4,25

UPGRADE WARME DRANKEN
Slagroom 0,80
Havermelk i.p.v. melk 0,75
Monin Caramel siroop 0,75
Decafé 0,50
Shot extra espresso 2,00

SPECIALE KOFFIES  
Brouw koffie; met chocolade, kaneel en babbelaarlikeur 9,00
Irish koffie; met Jameson 9,00
French koffie; met Grand Marnier   9,00
Italian koffie; met Amaretto   9,00
Spanish koffie; met Tia Maria   9,00
Licor 43 koffie; met Licor 43   9,00 
Baileys koffie; met Baileys 9,00

Dranken

Gebak & Desserts 
Appeltaart 5,25
Huisgemaakte Brouwnie  4,25
Zeeuwse Bolus (indien voorradig)  4,00
Tuile gevuld met vers softijs  7,50
met keuze uit aardbei (wanneer seizoen/voorrraad) of stroopwafel/caramel             
Blueberry Muffin 4,25
Wisselgebak (indien voorradig)  v.a. 4,00
Brouw coupe wisselde ijscoupe met de seizoenen mee 9,75

Koude dranken  
POSTMIX 
Pepsi cola / Pepsi cola Max  0,25L/0,35L/0,45L - 3,00/3,75/4,75
Sisi Orange / 7-up / Spezi   0,25L/0,35L/0,45L - 3,00/3,75/4,75
Apfelschorle  0,25L/0,35L/0,45L - 3,00/3,75/4,75
Lipton Ice Tea  0,25L/0,35L/0,45L - 3,50/4,50/5,50
Gezuiverd, gekoeld plat of bruiswater  0,35L/0,75L - 3,00/5,95

FLESJES 
Sourcy Blauw / Rood 0,2L/0,75L - 3,00/6,50
Royal Club Tonic / Bitter Lemon / Rivella   3,75
Thomas Henry Ginger Ale / Tonic Water   4,00
Zeeuwse Cassis  3,75
Orangina   4,50
Fristi / Chocomel   3,50
Zeeuwse Appelsap   3,75
Ice Tea Green   3,75
Fentimans Gingerbeer   6,00
Verse jus d’orange (indien voorradig) 0,25L/0,45L - 4,50/8,00

MILKSHAKE’S    
Aardbei  7,50
Chocolade 7,50

SMOOTHIES 
Aardbei en banaan               7,50     
Bosbessen 7,50
    
HOMEMADE LIMONADES, VRIJ VAN KLEUR EN SMAAKSTOFFEN
Aardbei en limoen 0,5L - 7,25
Limoen, gember en munt 0,5L - 7,25
Watermeloen, komkommer, citroen 0,5L - 7,25
Variërende ijsthee (indien voorradig)  0,5L - 7,25

KOMBUCHA, GEEN TOEGEVOEGDE SUIKERS 
Batu Ginger & Lemon 6,25
Batu wisselsmaak 6,25

Wijnen
WITTE WIJNEN 
Brana Vieja Viura 5,00 / 25,00
Een frisse, zuivere, droge witte wijn. Met aroma’s van citrus.

Bereich Bernkastel Peter Meyer 5,00/ 30,00
Frisse, mild zoete Moezelwijn.

Epicuro, Pinot Grigio     6,75/32,25
Rijp fruit van perzik en peer.

Laurent Miquel Chardonnay Viognier    7,50 / 35,00
Een heerlijk glas wijn met een goudgele kleur. 
65% Chardonnay, 35% Viognier.

Ramon Bilbao Verdejo Rueda SC 2023  9,00\40,00
Aroma’s van passiefruit, anijs, venkel en tropisch fruit

Sancerre Hubert Brochard          10,50 /55,00
Expresieve neus, typerend voor het druivenras. Tonen van citroen en exotisch fruit. 
Fris en een mooie zuurgraad met een lange afdronk  

MOUSSERENDE WIJNEN
Eigen flesje Prosecco Frizzante  0,2L - 6,50

Cava Clos Amador Brut Reserva Delicat    45,00
Een aangenaam droge Cava met elegante belletjes. Fruitig en 
fris, aroma’s van groene appel met een hint van gerijpte perzik.

RODE WIJNEN
Brana Vieja Tinto  5,00/ 25,00
Rijke wijn met een mooie donkerrode kleur 

Laurent Miguel cabernet sauvignon   6,50 / 30,00
Kersenrode wijn met aroma’s van donker fruit met een 
subtiel vleugje eikenhout 

Epicuro Primitivo Puglia    7,50/37,50
Een violet rode, stevige en vlezige wijn met lichte en 
verfijnde aroma’s. Een aangename fluweelzachte smaak, 
vol en harmonieus

Salentein Barrel Selection Malbec 41,50
Houtgelagerde, zwaardere wijn die goed gecombineerd 
kan worden met vlees of kazen

ROSÉ WIJNEN
Brana Vieja Garnacha-Rosé  5,00/ 25,00
Verfrissende, fruitige rosé met aroma’s van rood fruit

Roubine ‘la Vie en rosé’ Provence rose   7,50 / 37,50
Deze frisse rosé heeft een intens roze kleur met duidelijke 
aroma’s van aardbeien en frambozen



Dranken

Feitjes & Weetjes
Wist u dat …
… het strand aan de Brouwersdam ‘rookvrij’ wordt. Dit is een pilot vanuit de gemeente en de paviljoens?

… de Brouwersdam het zevende bouwwerk is van de Deltawerken?

… de Brouwersdam 6 km lang is?

… de bedrijven op de Brouwersdam samenwerken via www.visitbrouwersdam.nl?

… we trots zijn op de producten die dicht bij ons staan?

… je met een beetje wind hier hele toffe activiteiten kunt doen (jong en oud)?

… er ook steeds meer bedrijven vergaderen bij Brouw?

… we na 6 jaar Brouwtuin nog steeds hierin uitbreiden en we er zelfs een nieuw stuk bij hebben?

… over 10 jaar zal ons strand verdwenen zijn en over 3 à 4 jaar zal het zelfde gelden voor Natural High, als er geen actie wordt ondernomen.

… het ’s avonds soms wel eens een stad lijkt voor ons omdat dit echt de wachtplaats is voor de schepen richting Europoort?

… we houden van schone stranden, dus onze collega’s regelmatig rond het paviljoen alle prulletjes oprapen?

… we jaarlijks iets aanpassen om nog duurzamer te worden?

… wij 7 dagen per week, 365 dagen per jaar geopend zijn?

… wij een hecht en vast team medewerkers hebben die al jaren samenwerken?

Bieren
BIEREN VAN DE TAP  
Bavaria Pils   0,25L/0,4L/0,5L - 3,75/5,75/7,00
La Trappe Witte Trappist  0,3L/0,5L - 5,50/7,75
La Trappe Blond  5,75
Seizoenbier/wisseltap         v.a. 5,50

BIEREN OP DE FLES 0.0 EN ALCOHOL VRIJ
Bavaria Radler Lemon 0.0 4,75
Bavaria 0.0  4,50
Bavaria Wit 0.0  4,75
Bavaria IPA 0.0  4,75
La Trappe Nillis 0.0  6,75
La Trappe Epos 0.0  6,75
Liefmans 0.0  5,25
Dutch Bargain Designated Dryver (blik) 6,50

BIEREN OP DE FLES 
Brouwbier ‘Ons eigen (wit)bier’  5,50 
La Trappe Dubbel  5,75
La Trappe Tripel  6,25
Bavaria Radler Lemon   4,75
Swinckels’ Superieur Pilsner 4,75
Desperados   5,75
Kriek Max  5,75
Liefmans  5,75
Ayinger Brau-Weisse  0,5L - 7,50
Omer  6,00 
Vedett IPA 5,75
La Trappe Isid’ or  6,25          
Duvel 666  6,25

LOKALE BIEREN 
Schouwse Brouw Zeezon (saison) BLIK  6,75
Schouwse BrouwSchouws Blond (belgisch blond) BLIK  6,25
Solaes Landheer (Weizen) FLES  6,50

Aperitieven
Port rood / wit  4,00
Rode port 10 jaar oud 7,00
Sherry droog / medium   4,00
Martini rood / wit  4,00

LIKEUREN  
Tia Maria / Licor 43 / Amaretto / Baileys / Grand Marnier / Cointreau  5,00

BINNENLANDS EN BUITENLANDS GEDISTILLEERD
Jonge jenever / Bessenjenever  4,00
Oude jenever / Vieux  4,50
Bacardi / Bruine rum    5,00
Jägermeister  5,00

WHISKEY
Jameson / Jack Daniel´s / Johnnie Walker black label   7,00

COGNAC  
Camus VS / Remy Martin VSOP    5,00 / 7,00
Calvados  5,50

COCKTAILS
Monkey 47 Gin met jeneverbes en sinaasappelschil **** 8,00
Bulldog Gin met limoen en kruidnagel ****  8,50
Gordons Gin met citroen **** 5,00
Schodu Gin met duindoorn en rozemarijn  8,50
Damrak Gin 0.0 met gember en sinaasappel  7,00

****Royal Club Tonic of Thomas Henry Tonic water past hier goed bij, 
is niet inbegrepen bij de prijs

Moscow Mule  12,00
Basil Smash  13,00
Mojito Classic (munt)   12,50
Mojito Passievrucht  12,50
Mojito Aardbei  12,50
Mojito Classic (munt) 0.0  9,50
Mojito Passievrucht 0.0  9,50
Mojito Aardbei 0.0  9,50

Aperol Spritz 8,25
Limocello Spritz  9,50



Zuurdesembroodje  4,50
boeren kruidenboter
Calamares 10,00
ndujadip | citroen
Charcuterie  17,50
3 soorten vleeswaren | kruidenboter | zuurdesem 
Nacho’s 13,50
tomatensalsa | cheddar | jalapeño | crème fraîche 
Springroll  10,50
gevulde rijstvellen | groenten boeket | kruiden | Asian dressing 
Bruschetta  14,50
tomaat | basilicum | ricotta | focaccia | aceto 
Schelpjes 16,00
chili | gember | kruiden
Krokante kip  13,50
kimchimayonaise | furikake | limoen 
Kaasplankje  15,00
5 wisselende kazen | huisgemaakt brood | compote 
Kibbeling 200g 12,00
gefrituurde vis in een jasje | ravigottesaus
Bitterballen van De Ambachterie  9,75
8 stuks | mosterd
Bittergarnituur  14,50
12 stuks | curry | mosterd
Puntzak verse friet vanaf 6,50
Frietje Brouw  10,25
tomatencompote | aubergine | knoflook | basilicum
Tapasplank  37,50
uitgebreide verrassingsplank voor 2 personen

Ontbijt
tot 12:00u

Tapas - ‘we like to share’
de gehele dag te bestellen

BROODJES & MEER

Uitsmijter  12,50
spek | ham | kaas | gebakken uitjes | veldsla | 
zuurdesembrood
Carpaccio rund  17,50
huisgerookte carpaccio | truffelmayonaise | 
bacon | Parmezaan | zuurdesembrood
Focaccia 17,00
zwarte olijf | Serranoham | pesto | ricotta | rucola 
Cheesy prei  13,50
Zeeuwse beenham | pickles | zuurdesem
Kaaskroketten van de Ambachterie 14,50
mosterd | roomboter | witbrood 
Rundvleeskroketten van de Ambachterie 12,50
mosterd | roomboter | witbrood 
Broodje kibbeling  13,50
gefrituurd visje | ravigotte | citroen | zuurdesembrood
Platbrood falafel  13,50
bietenhummus | koolsla | yoghurt | kruiden
Croque monsieur  12,25
belegen kaas | bechamelsaus | ham | Gruyère | 
tomaten-paprikadip | witbrood
Cheesy tuna melt  13,25
cheddar | mozzarella | aioli | pickled sjalot | bruinbrood
Toasted sandwich  14,50
geroosterde tomaat | stracciatella | basilicum | 
bruinbrood

BURGERS geserveerd met friet

Beefburger van Vleesboerderij Boot  19,50
krokante sla | tomaat | cheddar | ui | augurk
Chickenburger  19,50
wasabimayonaise | kool | komkommer | sriracha | 
ingelegde gember | pinda
Falafelburger  19,50
bietenhummus | rucola | koolsla | komkommer

*Glutenvrij brood in plaats van huidige brood? Wij 
moeten hier helaas wel extra voor in rekening brengen.

Ontbijt / Lunch / Tapas
Croissantje 5,95
aardbeienjam | roomboter  
Croissantje Zalm  12,50
gerookte zalm | komkommer | dille | ricotta  
Yoghurt 8,50
huisgemaakte koffiegranola | seizoenfruit | verveine  
Bananenpannenkoekjes 11,95
boekweit | cashewcrème | chiazaad  
Gebakken eitjes 10,50
nduja | yoghurt | dukkah | kruiden | zuurdesembrood  
Egg Benedict Ham 8,50
gepocheerd ei | brioche | Hollandaisesaus 
Egg Benedict Zalm 10,50
gepocheerd ei | brioche | Hollandaisesaus
Bosbes-citroenbrioche 10,25
ricotta | vlier  

Lunch
tot 17:00u

BOWLS – MAALTIJD SALADES & SOEPEN

Boerenpreisoep 11,50
zonnebloempit | prei-olie | munt | zuurdesembrood
Tomaten-paprikasoep 9,50
Parmezaan | basilicum | zuurdesembrood
Quinoa bowl  19,50
falafel | gerookte wortel | amandel | dille | 
yoghurt | linzen 
Caesar bowl  18,50
sla | geplukte kip | croutons | Parmezaan | 
caesar dressing | kippenhuid
Poké bowl Brouw stijl  19,50
zalm | avocado | radijs | nori | wasabivinaigrette | sesam

vegetarisch vegetarisch
mogelijk

vegan vegan
mogelijk



Diner
vanaf 17:00u

Een diner voor twee personen, vol verrassingen. U kunt genieten 
van in totaal 10 gerechten die in 3 gangen voor u worden 
geserveerd. Dat kunnen specialiteiten van de kaart zijn, maar ook 
verrassingen van onze koks. Onze keuken staat voor vers, simpel 
(in de goede zin van het woord), vernieuwend, leergierigheid en 
kwaliteit. 

* Tafelen is alleen 
op reservering, dit 
doen we om onze 
kwaliteit te blijven 
waarborgen. 

Kom gezellig bbq’en met onze mini Big Green Eggs! Per reservering 
zetten wij een mini Green Egg bij u aan tafel. Onze koks bereiden 
met plezier uw BBQ-pakket voor. Wij proberen zoveel mogelijk 
met het seizoen mee te gaan en denken dan eerst aan lokale 
leveranciers. 
*Reserveer de BBQ minimaal een dag vooraf zodat wij alles vers 
voor kunnen bereiden. U kunt alleen per tafel BBQ’en vanaf 
2 personen. Graag zijn we vooraf op de hoogte van eventuele 
allergieën. 

Een BBQ-pakket bestaat uit: 
• 1 amuse 
• Brood met smeersels 
• 2 salades met een knipoog naar onze Brouw tuin.
• Verse friet
• 2 soorten vlees
• 2 soorten vis
• 2 soorten groenten 
• Wisselend seizoendessert

Diner

Tafelen (tip)
€ 49,50 p.p. 

vanaf 2 pers. Brouw Tafel BBQ € 39,50 p.p. 
vanaf 2 pers.

Voorgerechten
Broodje  4,50
boerenkruidenboter
Butterflygamba  15,50
Salsa Macha | kikkererwt | kruiden | pinda
Noordzeekrab  22,00
koolrabi | Granny Smith | venkel | zilte groenten
Burrata  13,50
gekonfijte paprika | olijf | tomaat | verveine | amandel | za’atar
Carpaccio rund  13,50
huisgerookte carpaccio | truffelmayonaise | bacon | Parmezaan | zuurdesembrood
Boerenpreisoep 9,50
zonnebloempit | prei-olie | munt | zuurdesembrood
Tomaten-paprikasoep  7,50
Parmezaan| basilicum | zuurdesembrood

Hoofdgerechten
lekker om te combineren met een van onze bijgerechten. Gerechten worden 
standaard geserveerd met friet.

Kipsaté Brouw  19,95
atjar | kroepoek | pinda | pindasaus | koriander
Biefstuk van de dikke lende  26,95
bimi | aardappel | groene kruiden | jus van rode peper
Halve kip van de grill  18,95
kruidenboter | limoen
Kalfswang  26,95
bimi | doperwt | groene asperges | jus
Zeebaars  29,95
gebrande prei | aardappel | palmkool | ciderbotersaus
Fish en chips 19,50
gepaneerde vis | salade | ravigotte | citroen | friet
Gekookte of gewokte mosselen (seizoensgebonden)                        seizoensprijs
Pittige curry van wortel  18,50
sereh | limoen | pinda | pita
Open ravioli  22,95
doperwt | spinazie | groene asperge | dille | beurre blanc

BURGERS geserveerd met friet

Beefburger van Vleesboerderij Boot 19,50
krokante sla | tomaat | cheddar | ui | augurk
Chickenburger 19,50
krokante kip | wasabimayonaise | sriracha saus | ingelegde gember | pinda
Falafelburger 19,50
bietenhummus | rucola | koolsla | komkommer

BIJGERECHTEN

Klein puntzakje friet  4,50
mayonaise
Krielaardappelen 7,00
salsa verde | beurre noisette 
Aardappelkroketjes van de Ambachterie 7,00
mayonaise | ingelegde mosterdzaad 
Basmatirijst  4,50
za’atar | krokant uitjes
Moestuinsalade  6,00
grove kruiden en groentes uit eigen tuin 
Spitskool van de BBQ 9,00
gele curry | zwarte knoflook | nori 

Desserts
Kaasplankje  15,00
chutney | huisgemaakt rozijnen notenbrood
Brouw coupe  9,75
wisselde ijscoupe met de seizoenen mee
Rabarber clafoutis  9,75
gekarameliseerd appelijs | amaretto 
Dame blanche  12,50
brouw stijl | vanille | pure chocolade
Tuile gevuld met vers softijs  7,50
keuze uit aardbei (seizoensgebonden) of stroopwafel/karamel



De gerechten van de kinderkaart zijn de gehele dag te bestellen t/m 12 jaar

Uitsmijtertje bestaande uit een gebakken eitje, ham en kaas  5,50

Kroketje op zuurdesembrood 5,50

Tosti met ham en kaas 5,50

Poffertjes met poedersuiker 5,00

Pannenkoek naturel 7,25

Pannenkoek kaas of spek 8,75

De hoofdgerechten worden geserveerd op een frisbee met ijskaartje!

VOORGERECHTEN

Tomatensoepje met zuurdesembrood 4,75

Watermeloen 4,25

HOOFDGERECHTEN

Kroket, frikandel of kipnuggets met frietjes en appelmoes 9,50

Pasta met tomatensaus en Parmezaanse kaas 9,50

Hamburgertje of kibbeling met frietjes en appelmoes 13,25

 

DESSERTS (kijk voor meer ijsjes bij onze ijscorner bij de bar)

Dame blanche met vanille-ijs en chocoladesaus 6,50

Poffertjes met poedersuiker 5,00

Ook uw trouwe viervoeter 
wordt verwend bij Brouw
Bak water                     Gratis
Kauwstaaf middel                     2,50
Trainingssnoepjes                     1,00
Portie hondenbrokjes                     2,50
Dentastix        1,00

We stellen het op prijs als op ons paviljoen de honden aangelijnd zijn

Kinderkaart

Hondenmenu

Merel is inmiddels een vertrouwd gezicht achter de schermen van Strandpaviljoen Brouw, maar haar 

verhaal begon al ruim tien jaar geleden. Op 15-jarige leeftijd begon ze in de afwas, groeide door naar 

de bediening, en ontdekte al snel haar passie voor beeld. Wat begon met een camera in de hand op 

het strand, groeide uit tot haar eigen contentmarketingbedrijf: Deltagoud.

Merel is letterlijk en figuurlijk opgegroeid bij Brouw. Met oog voor sfeer, detail en beleving vertaalt 

ze onze visie moeiteloos naar beeld. Nog steeds verzorgt ze met veel plezier onze marketing en 

schiet ze tweemaal per jaar de beelden voor de nieuwe menukaart.

We zijn trots op haar ontwikkeling en dankbaar voor de jarenlange samenwerking. 

Deltagoud - Van afwas tot eigen bedrijf



Kleurplaat



Bent u ook iemand die echt een hekel heeft aan die ellenlange 
vergaderingen? Binnen een paar minuten bent u al niet meer 
geconcentreerd? U ergert zich aan die ellenlange uitweidingen 
over bepaalde onderwerpen. Altijd weer die collega’s die zo nodig 
iets moeten zeggen om ook in de notulen te worden genoemd. 
En dan die omgeving, die duffe vergaderzaal met dat uitzicht op 
dat oerwoud van kantoorgebouwen. 

Kom, probeer eens iets anders! Verfris uzelf en uw collega’s 
en laat die duffe vergaderzaal in uw kantoor eens voor wat 
het is! Reserveer een van de vergaderlocaties van Brouw. 
Een vergadering met uitzicht op het strand, met eventueel 
onderbrekingen voor lunch, diner of buitenactiviteiten, dat 
wordt pas effectief bijeenkomen.

Vergaderen is soms een noodzakelijk, niet te voorkomen, kwaad. 
Maar als het dan ook moet, dan niet in een duffe zaal met uitzicht 
op 4 muren en het gevoel dat je de komende uren opgesloten zit in 
een volkomen inspiratieloze omgeving. Vergaderen moet er niet 
alleen zijn om informatie door te geven en te becommentariëren, 
nee vergaderen moet ook bijdragen aan de versterking van de 
band met je bedrijf of met bijvoorbeeld vakgenoten.

De ruime, toegankelijk ingerichte vergaderzaal is van alle 
moderne gemakken voorzien zoals audio-, projectie- en 
presentatie middelen. Een gezamenlijke lunch, borrel en zelfs 
barbecue is vanuit het restaurant uiteraard zo geregeld. Laat de 
zeeën aan ideeën maar komen!

Brouw BovenVergaderen bij Brouw

Boardroom

Welkom bij Salt – dé surfshop & kiteschool aan de Brouwersdam

Vergaderen

In de Boardroom is rekening gehouden met al deze zaken. De 
inrichting is fris, jong en uitdagend. Het uitzicht is magnifiek. De 
mogelijkheden voor het gebruik zijn ontelbaar. En combineer dat 
binnen zitten eens met uitdagende strandactiviteiten, geniet van 
een uitstekende lunch, diner of een drankje en hapje na. Kortom; 
reserveer de Boardroom als er behoefte is aan een bijeenkomst 
nieuwe stijl.

Pal naast strandpaviljoen Brouw. Hier draait alles om stijl, surf en vrijheid. Of je nu komt voor een frisse look, een nieuw board, of 
gewoon even wilt rondstruinen tussen de nieuwste surfgear en lifestylemerken: bij Salt zit je goed. Van wetsuits tot windjacks, van 
surfshorts tot casual streetwear, en van surfboards tot zonnebrillen. Onze collectie is zorgvuldig samengesteld en altijd functioneel én 
fashionable.
Trekt de wind aan? Dan stap je zó het water op. Onze kitesurfschool is ontstaan uit pure passie voor de Noordzee. Hier staan enthousiaste, 
gecertificeerde instructeurs elke dag klaar om jou het ultieme kitesurfgevoel te laten ervaren – of je nu je eerste meters maakt of al 
jaren op het water staat.

Salt Brouwersdam

We verhuren topmateriaal van A-merken én geven eerlijk 
advies als je zelf spullen wilt aanschaffen. Van kites en 
boards tot wetsuits en trapezes – we helpen je op weg met 
wat bij jou past. We geloven in kleine groepen, persoonlijke 
aandacht en vooral: plezier! Vanaf het strand het water in, 
en met een grote glimlach er weer af.

Nieuwsgierig geworden? Loop gerust even binnen bij onze 
school. We praten je graag bij – ook als je alleen even wilt 
kletsen of advies zoekt over de windvoorspelling.

Een greep uit onze merken: Brunotti – O’Neill – ION – Salty 
Crew – Hang Eleven – MSCH Kopenhagen – Elbsand.

Living the art of Salt.



Dochter van de Molenaar is een micro bakkerij waar Marije 
Vermeer (-Krijger) met haar zuurdesem mensen probeert te 
verrassen.

De naam zegt het al, Marije is een Molenaarsdochter. Haar 
vader Henk Krijger had met zijn broers het familiebedrijf 
Krijger Molenaars wat inmiddels meer als 100 jaar een begrip 
is geweest in Renesse, Zeeland, maar ook zeker de rest van het 
land.    Vergeleken met de concurrentie was Krijger Molenaars 
een relatief kleine Meelfabriek, maar door constante kwaliteit 
en persoonlijke service waren de contacten met de bakkers altijd 
goed geweest.

Dit is wat Marije ook wil bereiken met haar broden. Door 
kleinschalig te opereren, kan je de kwaliteit blijven waarborgen 
en zelf het contact met de klanten onderhouden.

Het doel is om mensen te laten genieten van pure ambacht en 
liefde wat je terug proeft in het brood, maar ook zeker in onze 
patisserie. Het moet als een uitstapje voelen als je bij ons op 
zaterdag ochtend je brood en lekkers voor bij de koffie komt 
halen, en je dit vervolgens kan delen met de mensen om je heen.

Dochter van de Molenaar zit verstopt in een schuur in Noordwelle. 
De deuren zijn geopend op zaterdag ochtend van 09 tot 13u. Wij 
zijn ervan overtuigd dat het speciaal moet blijven om te genieten 
van zuurdesembrood, daarom kiezen wij ervoor om één ochtend 
in de week te bakken.

In het moestuin seizoen zullen we naast brood en patisserie ook 
groenten uit onze eigen moestuin verkopen.

Kijk voor meer informatie op www.dochtervandemolenaar.nl of 
volg onze socials @dochtervandemolenaar

‘De onmisbare (was)kracht 
achter de schermen van Brouw’
Bij Brouw hebben we geluk met ons bijzondere team, en één van 
de meest bijzondere leden daarvan is zonder twijfel Piet. Hij is 
81 jaar jong en staat al jarenlang elke zomer bij ons in de keuken 
als afwasser. Maar Piet is veel meer dan dat! Hij is een vertrouwd 
gezicht, zowel voor ons als voor onze gasten, en we willen hem 
dan ook graag in het zonnetje zetten.

Piet ‘werkt’ niet omdat het moet, maar omdat hij het wil. “Ik wil 
niet achter de geraniums eindigen,” zegt hij zelf. En dat is duidelijk 
te merken! Hij houdt van het gezelschap van de jeugd en weet 
zich altijd goed staande te houden tussen de jongere generatie. 
En zeg nou zelf, wie kent Piet nou niet? Iedereen uit de omgeving 
heeft wel een verhaal over hem, en Piet kent dan ook iedereen 
persoonlijk. Als een echte Rotterdammer, opgegroeid tussen de 
markten en veilingen, is hij een sociaal dier met een passie voor 
mensen.

Dochter van de Molenaar

Brouw V|P’s

Een paar jaar geleden heeft Piet zijn geluk weer gevonden in 
de liefde, want hij is opnieuw getrouwd met de lieve Francisca. 
Samen vormen ze een prachtig paar. Francisca is niet alleen 
zijn steun en toeverlaat, maar ook een drukbezette vrouw. Ze 
organiseert elke maand een gezellige ouderensoos en verzorgt 
een prachtige tuin bij hun stacaravan in Renesse. Als zij daar weer 
bezig is met het klussen, komt Piet naar Brouw om een handje te 
helpen. Als de afwas weer een berg lijkt te worden, weet je dat 
Piet er is om alles weer spic en span te maken.

Piet rijdt altijd in zijn eigen tempo, zelfs bij rotondes blijft hij 
zijn vertrouwde snelheid aanhouden – rustig en doelgericht. 
En ondanks zijn respectabele leeftijd heeft hij nog steeds een 
scherpe blik voor detail, zowel in het werk als in zijn vrije tijd. 
Na zijn werk geniet hij graag van een ijskoud pilsje, vooral terwijl 
hij naar een (mooi) potje voetbal kijkt van zijn favoriete club, 
Feyenoord.

Piet blijft een echte aanwinst voor ons team, een betrouwbare 
kracht die al jarenlang het zomerseizoen bij Brouw compleet 
maakt. We vinden het enorm knap dat hij op deze leeftijd nog 
zoveel plezier haalt uit zijn werk. Piet, jij maakt een groot verschil 
voor ons allemaal, en we hopen dat je nog vele jaren bij ons blijft 
werken en genieten!



1. Schodu Gin 
Locatie: Burgh-Haamstede, Zeeland 
Schodu Gin levert ambachtelijk gestookte gin met een 
Zeeuwse twist. Hun verfijnde gin is een vaste waarde in 
onze cocktails en gin-tonics bij Brouw. 
 
 
 
 
 

2. Schouwse Brouw Bier 
Locatie: Renesse, Zeeland 
Lokaal gebrouwen speciaalbier met karakter. Schouwse 
Brouw voorziet Brouw van unieke bieren die perfect 
passen bij het eilandgevoel. 
 
 
 
 
 

3. Solaes Bier 
Locatie: Ouddorp, Goeree-Overflakkee 
Ambachtelijk en eigentijds bier met een verhaal. De bieren 
van Solaes staan op onze kaart vanwege hun puurheid en 
regionale wortels. 
 
 
 
 
 

4. Dochter van de Molenaar 
Locatie: Noordwelle, Zeeland 
Marije Vermeer bakt op ambachtelijke wijze 
zuurdesembrood en patisserie in haar microbakkerij. Met 
liefde voor het vak en oog voor kwaliteit levert zij elke 
week vers brood aan Brouw – puur, lokaal en met een 
verhaal. 
 
 
 
 
 

5. Brouw Moestuin 
Locatie: Noordwelle, Zeeland 
Onze eigen moestuin waar we met liefde 
seizoensgroenten, kruiden en bloemen kweken. Verser dan 
dit wordt het niet. 
 
 
 
 
 

6. Neeltje Jans 
Locatie: Stormvloedkering, Schouwen-Duiveland 
Onze vaste leverancier van duurzame mosselen. 
Rechtstreeks uit de Oosterschelde, vers en vol zilte smaak 
– precies zoals ze horen te zijn. 
 
 

7. Vleesboerderij Boot 
Locatie: Kerkwerve, Zeeland 
Een lokale boerderij waar respect voor dier en natuur 
centraal staat. Zij leveren het kwaliteitsvlees voor onze 
gerechten. 
 
 
 
 
 
 

8. I Love Zeeland 
Locatie: Zeeland 
Levert duurzame, lokale appelsap, cassis, apfelschorle 
en andere dorstlessers – allemaal 100% Zeeuws en Zeker 
Zeeuws gecertificeerd. 
 
 
 
 
 

9. Erik Murre 
Locatie: Zeeland 
Specialist in kaas en delicatessen, met een uitgekiend 
assortiment van Hollandse en internationale kazen. Voor 
Brouw selecteert Erik Murre de allerbeste kazen – met 
liefde, vakmanschap en een vleugje Zeeuwse trots. 
 
 
 
 
 
 

10. Dutch Bargain 
Locatie: Groede, Zeeland 
Gedurfde craftbieren met lef en smaak. De creaties van 
Dutch Bargain zijn een avontuurlijke toevoeging aan onze 
bierkaart. 
 
 
 
 
 

11. De Ambachterie 
Locatie: Oostburg, Zeeuws-Vlaanderen 
Ambachtelijke kroketten en bitterballen, met pure 
ingrediënten en unieke smaken. De Ambachterie  
staat voor Puur, Passie en echt Zeeuws Ambacht  
– en dat proef je bij Brouw.

Locale Leveranciers





En dat op 1 van de mooiste plekken die Nederland te bieden heeft, de 
Brouwersdam. Wij zoeken schoolverlaters, ervaren mensen, mensen 
zonder ervaring en andere gezellige harde werkers vanaf 14/15 jaar. 
Ben of ken jij iemand die met plezier wil werken, die in een hecht 
team past en wil bijverdienen? Neem dan contact met ons op.

Wij zoeken nog versterking voor ons team met:

   •  Toppers voor ons strandterras

   •  Medewerkers bediening parttime

   •  Medewerker bediening oproepbasis

   •  Medewerker afwas parttime

   •  Medewerker keuken oproepbasis

   •  Zelfstandig werkend kok of basiskok fulltime

Dus… tot gauw, tot Brouw!

Mail: info@brouw.nl
Telefoon: 0187 - 202 010
WhatsApp: 06 - 8260 1424
vraag naar Maarten Vermeer

Blijf op de hoogte! @strandpaviljoen.brouw

@brouwtuin @brouwtuin

@strandpaviljoenbrouw

Werken op het strand!


